ANTIPASTI

I1Don Pedro
Con carne salada cruda fatta in casa, funghi porcini all”olio ¢
scaglie di Grana Trentino 24 mesi- 11,50

Il Girovalle
Selezione dei migliori salumi e formaggi della nostra Valle,
a scconda della stagione - 11,00

Calice di vino consigliato: Muller Thurgau
cantine di Cembra - 2,50

Antipasto De Val, in stagione
Una ricca insalata di stagione con prodotti stagionali

della nostravalle - 13,00

ZUPPE

Minestrone di Verdure
Con dicci verdure di stagione, e nostre erbette c...
una sorpresa — 7,50

Zuppad’orzo trentina
Unaricetta segreta del nostro cuoco — 7,50

Zupparustica con fagioli
La classica ricetta rivisitata in chiave trentina — 7,50

CONTORNI

Patate saltate - 3,50
Patatine fritte - 3,50
Spinaci alburro - 3,50
Verdura al buffet - 3,50
Verdure allagriglia - 8,00
Fagioli - 3,50

BEVANDE

Acqua

Acqua minerale, frizzante e naturale
Mezzo litro-1,70

Un litro - 3,00

Sprite in Bottiglia 0,331 - 3,30
CocaColao Coca Zero 0,331 - 3,30
Bibite

(Pepsi, schweppes lime ¢ orange,
The limone e pesca Lattina - 3,30
Piccola- 3,00

Media - 4,00

Birre non artigianali
Weiss

Piccola- 3,00

Media - 5,00

Litro - 10,00

Chiara

Piccola- 2,00

Media - 4,00

Litro - 10,00

Senza Glutine - 6,00
Piccola caffetteria del Don Pedro
Caffe espresso-1,00
Cappuccino - 1,50
Latte - 1,20

Disponibili anche senza caffeina + 0,20
Disponibili anche al ginseng + 0,30
Disponibili anche all’orzo + 0,20

Cioccolata-2,50
The - 2,00
Camomilla - 2,00

AUTENTICA Cucina Jientina

Benvenuto al Don Pedro! Sei in un Ristorante Trentino.

Buon appetito!

Dal profumatissimo burro di alta montagna, ai salmerini di lago, alle carni locali fino alle erbette di campo, al Don
Pedro tutto rispecchia cio in cui crediamo: territorio, tradizione, gusto.

Non scegliamo prodotti tipicamente trentini per omologazione, o per moda, o per vezzo, ma perche sulle nostre
tavole e nelle nostre sale vorremmo far rivivere la vera esperienza Trentina.

E questo ¢ possibile farlo solo se riusciamo a selezionare i migliori artigiani e i migliori fornitori appassionati della
nostra meravigliosa terra. La stessa passione che ci ha portato fino a qui e che ci accompagna dal 1988.

PRIMI PIATTI

Pepite d’oro di Storo
Gnocchetti di polenta nostrana mantecate
con crema di gorgonzola — 9,50

Strangolapreti alla Trentina
I classici intramontabili, con pane e spinaci,
serviti con burro fuso al profumo di salvia— 9,50

Gli gnocchidel Don Pedro
Gnocchi di patate con luganega nostrana, porri
e un gocciodi crema di latte — 9,50

Calice divino consigliato:
Teroldego Bottega dei Vinai — 2,5

Pappardelle allaboscaiola
Pappardelle all"uovo Felicetti, saltate con funghi porcini
e il nostro sugo d"arrosto — 9,50

Controfiletto o tagliata alla piastra- 17,00

SECONDI PIATTI

Tortiglioni Vegan

Tortiglioni di mais saltati con un pesto di zucchina,
peperoni dolci, peperoncino e olio extravergine

di oliva— 9,50

Spaghetti o pennette all’incazada

Una rivisitazione dell’arrabbiata! Pasta di grano duro saltata
con salsa di pomodoro all”aglio, olio, peperoncino

e peperone dolce — 8,50

Tortelloni ripieni di Vezzena
La nostra pasta ripiena di Vezzena DOP smalzadi
conspeck trentino ¢ rosmarino fresco — 10,00

Le delizie di Ricotta
Gnocchi di ricotta fatti a mano, mantecati
con la salsa stagionale (chiedi al personale di sala!) — 9,50

Waurstel ai ferri del salumificio Parisi con patatine — 11,00

Carne salada Trentina e fasoi

Il pezzo forte del Don Pedro! Marinata per venti giorni
con sale alle erbette, viene scottata velocemente

in padella e servita con fagioli — 15,00

Calice di vino consigliato:
Marzemino Bottega dei Vinai —2,5

Salmerino ai ferri della principessa Sissi
Salmerino dei nostri laghi, insaporito dal nostro

sale aromatico ¢ scottato su piastra — 17,00

11 piatto preferito della nostra principessa

DOLCEZZE

Guancetta divitello al Marzemino
Morbidissima, grazie alla lunga cottura, ¢ accompagnata
con gnocchi di polenta ¢ funghi porcini trifolati — 20,00

Crema Catalana
Al profumo di vaniglia,

COn un croccante strato esterno

Tiramisu
Fatto in casa con caffé "selezione" Cristian Rossi,
uova di galline allevate a terra e mascarpone - 5,00

di zucchero di canna — 4,50

Meringa
Torta gelato ricoperta di meringhe — 5,00

Strudel
Da non confondersi con lo strudel alto-atesino!

Il nostro ¢ fatto con mele trentine al profumo di cannella,
racchiuse in una sfoglia di pasta matta — 4,50

(NEW)Panna cotta ”Rialzata”
Con frutti di bosco ¢ cioccolato bianco — 5,50

Sorbetto al limone
Fatto in casa con il nostro gelato — 3,00

Trentomisu o
Tlram1sf1 trentino, con crema di ricotta fatta
in casa e frutta di stagione - 6,00

Semifreddo della casa
Disponibile ai gusti: amaretto e torroncino — 4,150

Se hai allergie o intolleranze richiedi il libro degli allergeni prima dell’ordine.
Alcuni alimenti potrebbero essere abbattuti o surgelati per preservare intatte le loro caratteristiche.
Potrebbero esserci tracce di frutta a guscio o di frutta denocciolata, presta attenzione.



